
BRANDY SOLERA RESERVA SINGLE CASK PLATA

INFORMACION BASICA
Zona de elaboración: Jerez de la Frontera

Tipo de uva: 100% Airén

Tipo de crianza: Se trata de 250 litros contenidos en una única bota de roble 
Americano de una serie de 102, especialmente seleccionada por nuestros expertos 
y que es precintada por el Consejo Regulador con el fin de controlar su salida para 
consumo.

Años de crianza en barrica: 5 años.

Tipo de madera: Roble americano.

Envinado: Oloroso.

Graduación: 36,9º.

DESCRIPCIÓN
Brandy Solera Reserva Single Cask Plata

NOTAS DE CATA
Color: Ambar oscuro.

Nariz: Aroma muy equilibrado entre los matices de destilación (hierbas, frutas) y 
finas notas de pastelería sobre un fondo de suave madera.

Boca: Boca redonda, Toques de frutos secos y solera fina. Muy elegante.

MARIDAJE
Chocolates y habanos.

RECOMENDACIONES DE SERVICIO Y CONSERVACIÓN
Servir a temperatura ambiente, conservar en lugar fresco y seco.

Botella Caja

Formato
Format

50 CL x 6

% Alc. 36,9

Peso Bruto
Gross Weight

0,90 5,63

Código de barras
Bar code

8423360010076
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